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WODA 0,33 l� 8,00 ZŁ
gazowana lub niegazowana

COCA COLA ZERO 0,25 l� 9,00 ZŁ
Coca Cola, Sprite, Fanta, Kinley

CAPPY 0,25 l� 9,00 ZŁ
pomarańcza, jabłko, czarna porzeczka, multiwitamina

FUZETEA 0,25 l� 9,00 ZŁ
cytrynowa, brzoskwiniowa

NEKTAR BANANOWY 0,25 l� 8,00 ZŁ

SOKI TŁOCZONE 350 ml� 16,00 ZŁ
z Gospodarstwa rolnego Andrzeja Urbanka w Korczynie

SOK W DZBANKU 1 litr� 19,00 ZŁ
jabłkowy, pomarańczowy

WODA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ 1 litr� 16,00 ZŁ

LEMONIADA 1 litr� 37,00 ZŁ

HERBATA
CZARNA 300 ml� 11,00 ZŁ

SMAKOWA 300 ml� 13,00 ZŁ

ZIMOWA ZIELONA 400 ml� 17,00 ZŁ

ZIMOWA Z MALINAMI 400 ml� 17,00 ZŁ

EXCLUSIVE ROOIBOS 300 ml� 14,00 ZŁ

EXCLUSIVE ZIELONA 300 ml� 14,00 ZŁ

EXCLUSIVE EARL GREY 300 ml� 14,00 ZŁ

KAWA
ESPRESSO 30 ml� 9,00 ZŁ

ESPRESSO MACCHIATO 60 ml� 10,00 ZŁ

CAPPUCCINO 160 ml� 12,00 ZŁ

FLAT WHITE 300 ml� 14,00 ZŁ

ESPRESSO AFFOGATO 60 ml� 13,00 ZŁ

CAFFE LATTE 250 ml� 14,00 ZŁ

BLACK COFFEE 150 ml� 12,00 ZŁ

ICE COFFEE 300 ml� 15,00 ZŁ 
tonic, grenadyna, espresso

SYROPY SMAKOWE 20 ml� 4,00 ZŁ M
enu

Ciekawostka:
sezonowanie to proces dojrzewania

odbywający się metodą łączoną na mokro
oraz na sucho, dzięki czemu mięso staje się
miękkie i soczyste, zachowując naturalny

i skoncentrowany smak mięsa rasy piemonckiej. 

Antrykot wyróżnia wysoka marmurkowatość, 
co oznacza dużą ilość przerostów tłuszczowych, 

których obecność decyduje
o pożądanym smaku mięsa.

POLICZKI WOŁOWE
w ciemnym sosie z piwem stout z Browaru Pogórze,

szarlotka na słono z karmelizowaną czerwoną cebulą,
szparagi na maśle, marynowana rzodkiewka, orzechy ziemne 

54,00 ZŁ

SEZONOWANY STEK Z ANTRYKOTU
sos ziołowy, ziemniaki z masłem i koperkiem,

mieszane sałaty z winegretem miodowym
79,00 ZŁ

Szczególnie polecamy

DLA DZIECI
ZUPA POMIDOROWA � 18,00 ZŁ
z makaronem

NUGGETSY DROBIOWE � 28,00 ZŁ
frytki, marchewka

TAGLIATELLE BOLOGNESE  � 27,00 ZŁ
z parmezanem

DESERY
SZARLOTKA� 26,00 ZŁ
na ciepło z lodami

BEZA � 29,00 ZŁ
krem z mascarpone, lody, owoce

LODY NA KRUSZONCE KAKAOWEJ� 25,00 ZŁ
mus truskawkowy, bita śmietana, owoce

SERNIK NA KAKAOWYM SPODZIE � 28,00 ZŁ
z kremem mascarpone

LEMONIADY & KOKTAJLE

�

�

Jeżeli jesteś zadowolony z pobytu w naszej restauracji, 
prosimy o pozostawienie pozytywnej opinii
na naszym profilu na Facebooku lub Google.

Jeżeli jednak nie spełniliśmy jakichkolwiek oczekiwań
lub wystąpił jakiś problem, niezwłocznie powiadom

o tym fakcie kelnera lub managera restauracji,
abyśmy mogli szybko zareagować. Dziękujemy! 

DANIA WEGETARIAŃSKIE OZNACZONE SYMBOLEM

LEMONIADA 400 ml� 17,00 ZŁ
cytrynowo-miętowa z chia

LEMONIADA 400 ml� 17,00 ZŁ
cytrynowo-grejpfrutowa

KOKTAJL ZIELONY 400 ml� 25,00 ZŁ
szpinak / pomarańcza / banan / cytryna / miód / siemię lniane /
mleko lub woda

KOKTAJL CZERWONY 400 ml� 25,00 ZŁ
burak / banan / jabłko / marchewka / cytryna / miód /
mleko lub woda



PRZYSTAWKI
MULE� 31,00 ZŁ
w sosie maślano-winnym z ndują, natka pietruszki,
bagietka z domowym majonezem pietruszkowym

KREWETKI SMAŻONE NA OSTRO� 43,00 ZŁ
w sosie maślano-pietruszkowym, mus z mango, grzanki

TATAR WOŁOWY� 43,00 ZŁ
udziec wołowy, żółtko, cebula, ogórek konserwowy, pieczarki marynowane,
kapary, anchois, oliwa z oliwek, chipsy ziemniaczane, grzanki

DESKA REGIONALNYCH WĘDLIN� 43,00 ZŁ
polsko-włoskich: wędliny lokalne z Wrocanki
oraz włoskie salami i włoska szynka suszona, grzanki

DESKA SERÓW� 43,00 ZŁ
domowa konfitura, grzanki

FOCACCIA� 24,00 ZŁ
z oliwami smakowymi

CHAŁKA Z PIEKARNI FRYDRYCH GŁOWIENKA� 35,00 ZŁ
serek pietruszkowo-cytrynowy, łosoś gravlax,
karmelizowane pomidorki cherry z czosnkiem

KREM POMIDOROWO-POMARAŃCZOWY� 25,00 ZŁ
pesto pietruszkowe, rukola, prażony amarantus

KWAŚNICA� 26,00 ZŁ
z ziemniakami na żeberkach z Wrocanki

�

�

ZUPY

MAKARONY
DOMOWE TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM� 46,00 ZŁ
suszone pomidory, szpinak, sos serowo-śmietanowy, prażony słonecznik

DOMOWE TAGLIATELLE Z KREWETKAMI� 48,00 ZŁ
oliwki, chilli, sos maślano-winny 

DOMOWE TAGLIATELLE Z SZYNKĄ WOŁOWĄ� 47,00 ZŁ
suszona szynka wołowa z Jasiołki, grzyby leśne, pomidorki cherry,
natka pietruszki, sos maślano-winny, parmezan, chilli

SAŁATKI
Z PIECZONYM BURAKIEM� 36,00 ZŁ
mieszane sałaty, ser kozi, gruszka marynowana w chilli i imbirze, 
prażony słonecznik, dresing balsamiczny, grzanki 

CEZAR� 36,00 ZŁ
sałata lodowa, kurczak, grzanki, parmezan, kapary, 
pomidorki koktajlowe, sos Cezar

Z SEREM PLEŚNIOWYM� 36,00 ZŁ
mieszane sałaty, grillowany kurczak, rzepa marynowana, pomidorki cherry,
orzechy włoskie, winegret musztardowo-jabłkowy, grzanki

Z BURRATĄ I PESTO PIETRUSZKOWYM� 37,00 ZŁ
mieszane sałaty, szparagi, pomidorki cherry, owoce sezonowe,
prażony słonecznik, grzanki

Drodzy Goście,
- dla stolików liczących 6 i więcej osób, rachunku nie dzielimy

- dla stolików liczących 10 i więcej osób, doliczamy
opłatę serwisową 10%

WEGE BURGER� 41,00 ZŁ
bułka maślana z serem halloumi panierowanym w panko,
domowy majonez jalapeno, ogórek kiszony, czerwona cebula,
sałata, frytki steakhouse

PIEROGI� 35,00 ZŁ
z ziemniakami, twarogiem i zasmażaną cebulką, ziarna słonecznika,
mieszane sałaty z winegretem miodowym

DANIA WEGETARIAŃSKIE

FILET Z ŁOSOSIA� 56,00 ZŁ
sos pomarańczowo-korzenny, młode ziemniaki z masłem i koperkiem,
mieszane sałaty w dresingu ziołowo-musztardowym

KARK WOŁOWY� 53,00 ZŁ
w ciemnym sosie na Guinessie, puree ziemniaczane,
gremolata z natką pietruszki, sałatka z pomidorów i pesto pietruszkowego

POLICZKI WOŁOWE� 54,00 ZŁ
w ciemnym sosie z piwem stout z Browaru Pogórze,
szarlotka na słono z karmelizowaną czerwoną cebulą, szparagi na maśle, 
marynowana rzodkiewka, orzechy ziemne

KONFITOWANA NOGA KACZKI� 56,00 ZŁ
w sosie pomarańczowo-korzennym, gnocchi z palonym masłem
i bułką tartą, mieszane sałaty z pomidorkami cherry w winegrecie miodowym

PSTRĄG SOUS VIDE � 49,00 ZŁ
ziemniaki opiekane, kapusta kiszona z marchewką i jabłkiem,
oliwa z oliwek

KOTLET SCHABOWY� 45,00 ZŁ
kapusta zasmażana, ziemniaki z masłem i koperkiem

CHICKEN BURGER� 43,00 ZŁ
w bułce maślanej, majonez ananasowy z chilli, sałaty, cebula, frytki steakhouse

CHEESEBURGER WOŁOWY� 45,00 ZŁ
w bułce maślanej, sos musztardowo-miodowy z wędzoną papryką,
ser żółty, sałata strzępiasta, pomidor, ogórek kiszony, biała cebula, frytki steakhouse

STOPIEŃ WYSMAŻENIA MIĘSA: MEDIUM

DANIA GŁÓWNE

Piz
zaPIZZA

MARGHERITA� 25,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser

CAPRICIOSA� 35,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, szynka, papryka, pieczarki

PANCETTA� 35,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, boczek, cebula, pieczarki, oregano

HAWAI� 34,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, kurczak, ananas, kukurydza

SPINACHIA� 37,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, szpinak, suszone pomidory, 
ser sałatkowy, czerwona cebula, oliwa czosnkowa 

PEPERONI� 37,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, salami, pieczarki, chilli, cebula, oliwa czosnkowa

PERA FORMAGGIO� 38,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, gruszka marynowana, ser pleśniowy, orzechy włoskie

GYROS� 37,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, kurczak, pomidor, oliwki, cebula 

BURRATA E NDUJA� 43,00 ZŁ
sos pomidorowy, burrata, nduja - kiełbasa włoska, kapary,
czerwona cebula, liście bazylii, oliwa

MORTADELLA E PESTO� 39,00 ZŁ
sos pomidorowy, mortadela włoska, pesto, oliwki kalamata,
parmezan, biała cebula, oliwa z oliwek

BIANCA� 38,00 ZŁ
serek śmietankowy, boczek, czerwona cebula, natka pietruszki, pieprz 

TRE COLORI� 35,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, papryczka chili, parmezan, natka pietruszki 

SWOJSKA� 37,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, kiełbasa krakowska i głogowska z Wrocanki,
pomidor, cebula

BROCCOLI E FETA (BIANCA)� 39,00 ZŁ
grillowana cukinia, mozzarella, brokuł, feta, oliwa czosnkowa

POSMAKUJ� 41,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, szynka suszona, parmezan 36-miesięczny, 
rukola, pomidorki cherry, oliwa czosnkowa

ITALIANA� 38,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, salami włoskie, natka pietruszki, papryczka jalapeno

QUATTRO FORMAGGI� 39,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, mozzarella, gorgonzola D.O.C., parmezan

GAMBARETTI� 43,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, krewetki, kapary, czerwona cebula

SALAMI PICANTE� 39,00 ZŁ
sos pomidorowy, ser, czosnek, salami picante, camembert

SALMONE� 42,00 ZŁ
sos pomidorowy, mozzarella, łosoś gravlax, mascarpone,
pomidorki cherry, bazylia

DODATEK WARZYWNY LUB SER 
4,00 ZŁ

DODATEK MIĘSNY
5,00 ZŁ

DODATKOWY SOS
3,00 ZŁ


